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Smaczne zwyciestwo krakowskich piekarzy i cukiernikow!

2019-01-09

We wtorek, 8 stycznia w pracowniach Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego staneli do rywalizacji mtodzi
piekarze, cukiernicy i kucharze, reprezentujacy matopolskie szkoty. Tradycyjnie to tam odbyty sie eliminacje
wojewddzkie XXIV Ogdlnopolskiego Turnieju na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Piekarz i Cukiernik, a takze
wojewddzki etap 1l Ogdlnopolskiego Turnieju na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Kucharz. W gronie laureatéw
znalazto sie troje uczniéw krakowskiego ZSPS - gospodarza etapu.

Eliminacje odbyty sie w nowoczesnie wyposazonych pracowniach szkolnych. Co roku towarzyszy im
inny temat przewodni. Tym razem piekarze i cukiernicy rywalizowali pod hastem ,Rzemiosto - nasza

przysztosc”, a kucharze konkurowali na ,,wariacje z wieprzowing”. W zawodach biorg udziat uczniowie
branzowych szkét | stopnia ksztatcgcych sie w zawodzie piekarz, cukiernik i kucharz.

Eliminacje obejmujg czes$¢ pisemnag w formie testu oraz czes¢ praktyczng. Test sprawdza wiedze z
zakresu danego zawodu. W czesci praktycznej uczniowie wykonujg i prezentujg wyroby wiasciwe dla
zawodu zgodnie z tematem podanym przez organizatora ogdlnopolskich eliminacji. Laureatom etapu
ogdélnopolskiego przystuguje zwolnienie z czesci pisemnej egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje w
zawodzie. Laureaci szesciu pierwszych miejsc mogg by¢ zwolnieni ze zdawania jednego z etapdw
egzaminu czeladniczego.

W eliminacjach wojewddzkich wzieto udziat 2 piekarzy, 4 cukiernikéw oraz 9 kucharzy z wojewddztwa
matopolskiego. Uczestnicy reprezentowali nastepujgce szkoty: Zespdt Szkét Przemystu Spozywczego w
Krakowie, Zesp6t Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych im. J6zefa Pitsudskiego w Tarnowie, Centrum
Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Niepotomicach oraz Zespét Szkét Zawodowych im. K.
Putaskiego w Gorlicach.

W drugiej czesci piekarze wykonali chleb zdobiony, atrybut wystawienniczy oraz chatki, cukiernicy
przygotowali tort do prezentacji i maty torcik do degustacji, ciasteczka bankietowe oraz figurki
marcepanowe, a kucharze ugotowali danie gtéwne w dwdch porcjach.

Galeria zdjec z turnieju

Laureatami turniejéow zostali:

W zawodzie piekarz:

| miejsce - Jakub Has z Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie

Il miejsce - Dominik Krupa z Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie

W zawodzie cukiernik:


https://photos.google.com/share/AF1QipMqCHMLzrggk9rMcX9XcyD0C0AvyOznBp-o1NiPrdIeWhyof6hjD1VHQ0f6cKklsg?key=bFJwcFl4SEVXZmNNUWFBaXZjUkp1Y21RdGdZVmlB
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| miejsce - Daniel Niemasik z Zespotu Szkét Zawodowych im. K. Putaskiego w Gorlicach
Il miejsce - Aleksandra Sikora z Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie

Il miejsce - Justyna Pieczarka z Zespotu Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych im. J6zefa Pitsudskiego
w Tarnowie

wyréznienie - Piotr Baczynski z Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie
W zawodzie kucharz:

| miejsce - tukasz Habel z Zespotu Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Jézefa Pitsudskiego w
Tarnowie

Il miejsce - Oliwia Kwiek z Zespotu Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Jézefa Pitsudskiego w
Tarnowie

Il miejsce - Jakub Ptuchowski z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Niepotomicach

wyrdznienie - Patrycja Wtodarczyk z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w
Niepotomicach



