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Norymberga i Krakow przy wspodlnym stole
2018-11-09

W dniach 19-22 pazdziernika 2018 r. gosciliSmy w Krakowie 17 restauratoréw z partnerskiej
Norymbergi, chcacych pozna¢ tajniki kuchni Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019.

W trakcie pobytu w Krakowie goscie mieli mozliwos¢ zapoznania sie z matopolskimi smakami,
odwiedzajgc miedzy innymi Stary Kleparz, a takze degustujgc wyroby benedyktyhskie podczas
zwiedzania Opactwa w Tyncu.

Tradycja kulinarna Krakowa i Norymbergi spotkata sie tez dwukrotnie przy wspdélnym stole
podczas warsztatéw kulinarnych. Goscie z Norymbergi, pod fachowym okiem szefa Studia Twdj
Kucharz - Barttomieja Ptocienniaka, stawili czota kulinarnemu wyzwaniu, jakim byto
przyrzadzenie trzech naszych tradycyjnych potraw: zurku, pierogéw i kreméwki. Z kolei smaki
frankonskie zawitaty do Krakowa dzieki Christophowi Zielkemu - wtascicielowi Cafe Bar
Wanderer & Wanderer Bieramt - ktéry juz wczesniej realizowat rézne projekty
kulinarno-kulturalne z restauracjg Nowa Prowincja. Christoph przeprowadzit warsztaty, w
efekcie ktérych przedstawiciele krakowskich restauracji mogli poznac tradycyjng recepture
satatki bawarskiej i delektowac sie smakiem stynnych norymberskich kietbasek.

Projekt zostat zrealizowany przy wspoétpracy z Biurem Polenreisen, majgcym swojg siedzibe w
Domu Krakowskim w Norymberdze, a takze przy wsparciu Zagranicznego Osrodka Polskiej
Organizacji Turystycznej w Berlinie oraz Matopolskiej Organizacji Turystycznej.

Wizyte kulinarng z Norymbergi mozna uznad za wydarzenie inicjujgce przyszte projekty
zwigzane z przyznaniem Krakowowi tytutu Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019.
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