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Dyskusje, warsztaty i starcie szefow kuchni na targach HORECA
2019-11-19

W najblizsza srode, 20 listopada rozpocznie sie 18. edycja Miedzynarodowych Targéw Wyposazenia
Hoteli i Gastronomii HORECA/GASTROFOOD w Krakowie. W przestrzeniach EXPO Krakow przy ulicy
Galicyjskiej 9 do piatku, 22 listopada zostanie zgromadzonych ponad 400 wystawcéw z branzy
gastronomicznej i hotelarskiej z Polski i zagranicy. Wsréd nich pojawi sie krakowska strefa Slow Food.
Impreza odbywa sie rownoczesnie z Miedzynarodowymi Targami Wina w Krakowie ENOEXPO, ktore sa
okazja do spotkania producentéw i importeréow wina.

Coroczne targi odwiedza ponad 14 tysiecy gosci z catej Polski oraz Europy. Jest to prestizowe
wydarzenie o wieloletniej tradycji, podczas ktdérych branza hotelarsko-gastronomiczna
podsumowuje rok, a takze prezentuje nowosci i trendy na kolejny sezon. Kazda edycja targéw
to wiele wyktaddéw, dyskusji, pokazéw, a takze degustacji. W krakowskiej strefie Slow Food
odbeda sie pokazy kulinarne najlepszych szeféw kuchni z Krakowa - Michata Cienkiego (Art
Restauracja), tukasza Cichego (Biata R6za) i Grzegorza Fica (Albertina). Bedzie sie mozna
spotkac z producentami Pstraga Ojcowskiego, Kietbasy Piaszczahskiej, Zywym Muzeum
Obwarzanka, a takze z organizatorami Targu Pietruszkowego i targéw Ekosfera.

W ramach projektu Slow Food-CE i pod patronatem Europejskiej Stolicy Gastronomicznej
Krakéw 2019 Targi w Krakowie wraz z organizatorem Miedzynarodowych Targéw Wyposazenia
Hoteli i Gastronomii HORECA w Krakowie postanowity przywroci¢ do task gtgbika krakowskiego.
W akcje zaangazowani sg tez uznani szefowie kuchni z krakowskich restauracji. Gtgbik
Krakowski jest jednym z produktédw regionalnych promowanych w ramach projektu Slow
Food-CE. Gtabikowi poswiecony zostanie jeden z paneli dyskusyjnych w czasie Chef’'s Day
srode, 20 listopada.

W tym roku szczegdlne zainteresowanie wzbudzajg polskie eliminacje najwazniejszego konkursu
kulinarnego na Swiecie czyli Bocuse d’'Or, w ktérym wystgpi czotowa szdstka polskich szeféw
kuchni. Krakéw reprezentowad beda Michat Stezalski (Szara Ges) i Mateusz Suliga (Hotel
Unicus). Wsréd jury czotowe polskie nazwiska szeféw kuchni na czele z Adamem Chrzastowskim
i Kurtem Schellerem. W zagranicznym jury zasigda wielkie kulinarne nazwiska z Bocuse d’'Or
Winners, Emmanuel Renaut 3 gwiazdki Michelin i 7 pozycja w rankingu 100 Best Chefs in the
World. Konkurs odbedzie sie w czwartek, 21 listopada, w godz. 10.00-16.30 w Hali Wista.

Wydarzenie organizowane jest pod patronatem Kulinarnego Krakowa - Europejskiej Stolicy
Kultury Gastronomicznej 2019.
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