
RESTAURACJE NOMINOWANIE W 8. EDYCJI AKCJI REKOMENDACJI 

KRAKOWSKICH RESTAURACJI 

10 wyróżnień/nominacji do tytułu laureat Akcji Rekomendacji Krakowskich 

Restauracji w kategorii restauracja „dla biznesu”: 

Resto Illuminati (ul. Gołębia 2) 

Reastauracja Milano (ul św. Jana 1) 

Grand Hotel Restaurants&Café (ul. Sławkowska 5/7) 

Restauracja Modern w hotelu Centrum (os. Centrum E 12) 

Restauracja Unicus (ul. św. Marka 20) 

Restauracja Trzy Rybki w Hotelu Starym (ul. Szczepańska 5) 

Restauracja Kogel Mogel (ul. Sienna 12) 

Restauracja Pod Baranem (ul św. Gertrudy 21) 

Number 7 Restaurant (Rynek Główny 7) 

Restauracja Da Pietro (Rynek Główny 17) 

W kategorii restauracja „dla biznesu” Kapituła Rekomendująca oprócz wysokiej 

oceny ogólnej brała pod uwagę takie cechy lokalu, które decydują o jego wyborze jako 

miejsca idealnego na spotkania biznesowe w mniejszym i w większym gronie, zarówno 

oficjalne jak i nieformalne. Wśród takich oczekiwanych cech były: zapewnienie komfortu i 

dyskrecji, profesjonalizm personelu, ciekawe i eleganckie wnętrze, niebanalne menu czy 

dostępność multimediów.  

10 wyróżnień/nominacji do tytułu laureat Akcji Rekomendacji Krakowskich 

Restauracji w kategorii „restauracja dla rodzin z dziećmi”: 

Restauracja-Pizzeria Banolli (ul. Halszki 29) 

Restauracja Magillo (ul. Lipowskiego 24) 

Restauracja Anturium w Hotelu Crown Piast (ul. Radzikowskiego 109) 

Restauracja Modern w Hotelu Centrum (os. Centrum E12) 

Restauracja Konfitura (ul. Jahody 2) 

Restauracja Any Time (ul. Emaus 28b) 

Restauracja Kompania Kuflowa Pod Wawelem (ul. św.Gertrudy 26-29) 

Restauracja-Pizzeria Banolli (ul. Christo Botewa 2 G) 

Restauracja w Hotelu Conrad (ul. Josepha Conrada 29) 

Restauracja Palermo (ul. Torfowa 3) 

 W kategorii restauracja „dla rodzin z dziećmi” Kapituła Rekomendująca oprócz 

wysokiej oceny ogólnej brała pod uwagę takie cechy lokalu, które stanowią o jego 

atrakcyjności dla rodzin z dziećmi – tymi najmłodszymi i większymi, o zróżnicowanych 

potrzebach. Te cechy to m.in. odpowiednie wyposażenie – jak przewijak czy krzesełko – 

oraz udogodnienia jak kącik zabaw dla dzieci czy specjalne menu oraz zapewnienie 



animatora/opiekuna, dzięki którym cała rodzina może spokojnie zjeść obiad i dobrze 

spędzić czas.  

10 wyróżnień/nominacji do tytułu laureat Akcji Rekomendacji Krakowskich 

Restauracji w kategorii „magiczne miejsce”: 

Restauracja Kogel Mogel (ul. Sienna 12) 

Restauracja La Campana (ul. Kanonicza 7) 

Restauracja Pod Baranem (ul Św. Gertrudy 21) 

Restauracja Bombonierka (ul. Meiselsa 24) 

Restauracja Konfitura (ul. Jahody 2) 

Restauracja CK Dezerter (ul. Bracka 6) 

Karczma regionalna "Gościnna Chata" (ul. Sławkowska 10) 

Restauracja Klimaty Południa (ul. Św. Gertrudy 5) 

Kawiarnia Restauracja Europejska (Rynek Główny 35) 

Restauracja Cafe Oranżeria  (Plac Kossaka 1) 

 W kategorii „magiczne miejsce” Kapituła Rekomendująca oprócz wysokiej oceny 

ogólnej brała pod uwagę takie cechy lokalu, które decydują o jego niezwykłej i 

niepowtarzalnej atmosferze, i które skłaniają gości do częstych powrotów – także w 

gronie znajomych. W tej kategorii zwracano uwagę m.in. na wystrój wnętrza 

dostosowany do charakteru restauracji i jej okolicy, prezencję i osobowość personelu 

umiejącego zaciekawić klientów samym miejscem i jego otoczeniem czy dobór repertuaru 

muzycznego – nierzadko prezentowanego na żywo.  

Nominacje do tytułu laureat Akcji Rekomendacji Krakowskich Restauracji w 

kategorii restauracja „z potrawą regionalną” 

Restauracja Percheron (ul. Zwierzyniecka 31) 

Restauracja Miód Malina (ul. Grodzka 40) 

Restauracja Pod Aniołami (ul. Grodzka 35) 

Karczma regionalna "Gościnna Chata" (ul. Sławkowska 10) 

No 7 Restaurant (Rynek Główny 7) 

Restauracja Kompania Kuflowa Pod Wawelem (ul. św. Gertrudy 26-29) 

Restauracja Czarci Grill (ul. Tyniecka 118H) 

Restauracja Ziemiańska (ul. Izaaka 7) 

 Laureatem kategorii restauracja „z potrawą regionalną” akcji mogła zostać 

restauracja, która w swoim menu posiada produkty regionalne czyli zarejestrowane w 

Unii Europejskiej, produkty tradycyjne czyli wpisane na Listę Produktów Tradycyjnych 

powadzoną przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi lub też serwuje potrawy z 

wykorzystaniem tych produktów. Decyzją Kapituły w tej kategorii nie zostali wyłonieni 

laureaci. Jednocześnie chcąc wyróżnić restauracje, które swoim wystrojem, klimatem czy 



potrawami lokalnymi choć nie znajdującymi się w żadnych rejestrach starają się 

promować i nawiązywać do kuchni regionalnej w potocznym tego słowa znaczeniu. 

7 wyróżnień/nominacji do tytułu laureat Akcji Rekomendacji Krakowskich 

Restauracji w kategorii „wyjątkowy produkt kulinarny” (laureatów wybierali 

internauci biorący udział w konkursie „Zawstydź obwarzanka i zagłosuj”) 

Zapiekanka z pętli tramwajowej Bronowice Małe (ul. Balicka 18) 

Śledzie z Ambasady Śledzia (ul. Stolarska 8/10) 

Kiełbaska z niebieskiej Nyski (Hala Targowa – ul. Grzegórzecka) 

Obwarzanek (Cały Kraków)  

Zapiekanka u Endziora (Plac Nowy)  

Lody z ul. Starowiślnej 83 (Pracownia Cukiernicza Stanisław  Sargaz)  

Zwycięzcy: 

I - Kiełbaska z niebieskiej Nyski (Hala Targowa – ul. Grzegórzecka) 

II - Lody z ul. Starowiślnej 83 (Pracownia Cukiernicza Stanisław  Sargaz)  

III - Ciastko Dzwon Zygmunta z Cukierni Starowicz (ul. Stradomska 7) 

Plebiscyt „Korona Smakosza” 

 W marcu br. ogłoszono plebiscyt pn. „Korona Smakosza”, podczas, którego pytano 

klientów restauracji o opinie na temat odwiedzanego lokalu. 

Kategoria Dla Biznesu- Dali Club Lunch Bar Cafe, ul Mazowiecka 

Kategoria Dla Rodzin z Dziećmi - Gospoda KOKO, ul. Gołębia 

Z potrawą regionalną - Restauracja Konfitura, ul. Jahody 

Magiczne Miejsce - Gruzińskie Chaczapuri, ul. Floriańska 

Wyjątkowy Produkt Kulinarny - Bar Mangia, ul. Pilotów 


