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Krakowskie szkoty gora w matopolskim konkursie kulinarnym
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W sobote, 19 listopada, uczniowie matopolskich szkét o profilu gastronomicznym rywalizowali o jak najlepsze
miejsce w XIlI finale Matopolskiego Konkursu ,,Stét pieknie nakryty”. W kulinarnych zawodach, ktére odbyty
sie w Zespole Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie, wzieto udziat siedem dwuosobowych zespotéw
(kucharz i kelner). Komisje oceniaty nie tylko smak potraw i napojéow, ale rowniez sposéb ich podania i
nakrycia do stotu. Na talerzach w tym roku krélowaty sledz, wegorz i owoce morza - w niecodziennej
oprawie.

Tegoroczna edycja konkursu odbywata sie bowiem pod hastem ,,Ryby morskie na polskim stole”.
Organizatorzy chcieli w ten sposéb zacheci¢ ucznidéw do czestszego siegania po ryby, ktére
znakomicie nadajg sie do sporzadzania wyszukanych potraw. A o ich walorach zdrowotnych i
smakowych nie trzeba chyba nikogo przekonywac.

Zmagania uczniéw oceniaty cztery komisje ztozone z cztonkéw Stowarzyszenia Matopolskich Kucharzy
i Cukiernikéw oraz Stowarzyszenia Polskich Barmanoéw. W pracowni gastronomicznej komisja
przygladata sie przygotowywaniu potraw konkursowych, komisja do nakrywania stotéw oceniata prace
kelnera-barmana oraz efekt kohcowy, trzecia komisja obserwowata sporzadzanie drinka, a pozostatym
jurorom przypadto najprzyjemniejsze zadanie - oceni¢ smak potrawy i napoju.

Najwyzej komisje ocenity prace uczennic gospodarza konkursu, czyli Zespotu Szkét Gastronomicznych
nr 2 - Izabelli Swieszek i Dominiki Knapik, ktére przygotowaty $ledzia z korzenng nutg i galaretka z
czarnej porzeczki oraz napdj pomme de la vie. Autorka najlepszej potrawy po raz drugi postawita na
korzenna nute - w pazdziernikowych, szkolnych eliminacjach do konkursu lzabella Swieszek
zachwycita juroréw zakaska o Swigtecznym, piernikowym smaku.

Drugie miejsce przypadto uczniom z Zespotu Szkét Gastronomicznych nr 1 w Krakowie - Szymonowi
Wylegtemu i Dominice Czajowskiej, ktorzy wykonali pierogi z wegorzem na czarnym miodzie z sosem
zurkowym na poledwiczce z dorsza. Do tego zaserwowali napdj morska bryza. Trzecie miejsce zajeli
reprezentanci Zespotu Szkét Ponadgimnazjalnych Matopolska Szkota Goscinnosci w Myslenicach - Emil
Kasprzycki i Oliwia Zak przygotowali potrawe ziemia - morze oraz napdj o hazwie bazyliowa wyspa.

W konkursie przyznano tez nagrody specjalne. Najlepszym kucharzem okazat sie Pawet Lesniak z
Prywatnego Technikum w Myslenicach, ktéry wykonat dorsza z zielonymi warzywami i kaszotto z
chrzanem. Najlepsza kelnerka zostata Dominika Knapik z Zespotu Szkét Gastronomicznych nr 2 - za
napoj pomme de la vie i piekne nakrycie stotu.



