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Najlepsi mtodzi cukiernicy rywalizowali w Krakowie

2017-01-20

18 stycznia w Krakowie odbyty sie eliminacje wojewddzkie do XXII Turnieju na Najlepszego Ucznia w
Zawodzie Cukiernik w roku szkolnym 2016/2017. Zgodnie z wieloletnia tradycja ten etap konkursu
przeprowadzany jest w Zespole Szkét Przemystu Spozywczego, ktéry od wrzesnia zesztego roku miesci sie
przy ul. Miechowity 6. Patronat honorowy nad turniejem objat prezydent Krakowa Jacek Majchrowski.

W tym roku hasto turnieju brzmiato ,,W krainie dobranocek”, a zadaniem mtodych cukiernikéw z
matopolskich szkét byto potgczenie motywdw ze znanych dobranocek ze sztuka cukierniczg, a wiec:
wykonanie tortu, ciasteczek bankietowych i figurek z marcepanu. Oceniane byty organizacja i higiena
pracy, wykonanie wyrobdw (starannos¢, technika wykonania, pomystowos¢) oraz ich prezentacja.
Oczywiscie waznym kryterium byta tez ocena organoleptyczna i wynik testu teoretycznego. Zadania
sprawdzaty nie tylko umiejetnosci cukiernicze, ale i talenty artystyczne. Efekty byty spektakularne:
jury mogto podziwiac stodkie sceny z popularnych dobranocek - m.in. Krecika, Pingwinéw z
Madagaskaru, Teletubisidw i Smerféw.

Tegoroczne matopolskie eliminacje turnieju przeprowadzono w nowoczesnych pracowniach szkolnych,
w przestronnym, wyremontowanym budynku przy ul. Miechowity 6, do ktérego Zespét Szkédt
Przemystu Spozywczego zostat przeniesiony w zesztym roku. W eliminacjach uczestniczyli uczniowie z
Zespotu Szkét Zawodowych w Gorlicach, z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w
Niepotomicach, z Zespotu Szkét Specjalnych nr 14 w Krakowie oraz gospodarze, czyli uczniowie z
Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie. W komisji oceniajgcej zasiedli: przedstawiciel
Matopolskiego Kuratora Oswiaty, jako przewodniczacy, dyrektor Zespotu Szkét Przemystu
Spozywczego, jako zastepca przewodniczgcego, oraz jako cztonkowie - pieciu nauczycieli
przedmiotéw zawodowych i instruktoréw praktycznej nauki zawodu. Rywalizacja byta zacieta - jury
przyznato dwa drugie miejsca ex equo.

Wyniki turnieju (dwa drugie miejsca ex equo):

1. Roksana Gérna z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Niepotomicach,
2. Michat Mtynarczyk z Zespotu Szkét Specjalnych nr 14 w Krakowie,

2. tukasz Rumian z Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie,

4. Kinga Ptatek z Zespotu Szkot Przemystu Spozywczego w Krakowie,

5. Aneta Nosek z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Niepotomicach,

6. Piotr Koziot z Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Niepotomicach,

7. Karolina Mej z Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie,
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. Jagoda Wiecek z Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego w Krakowie,
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9. Kazimierz Brach z Zespotu Szkét Zawodowych w Gorlicach.

Organizatorami Turnieju na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Cukiernik sg Dolnoslaska Izba
Rzemieslnicza we Wroctawiu oraz Zespét Szkét Zawodowych nr 5 we Wroctawiu. Turniej przeznaczony
jest dla uczniéw klas programowo najwyzszych zasadniczych szkét zawodowych ksztatcgcych sie w
zawodzie cukiernik. Celem tego konkursu jest przede wszystkim:

podnoszenie rangi i jakosci ksztatcenia zawodowego w powigzaniu z potrzebami na wysoko
wykwalifikowang kadre w cukiernictwie,

* rozwijanie wséréd mtodziezy zainteresowania cukiernictwem oraz pogtebianie wiedzy i
umiejetnosci w tym zakresie,

e zapoznanie mtodziezy z najnowszymi technikami i technologiami w cukiernictwie,

» wyrobienie umiejetnosci samodzielnego zdobywania wiedzy przez mtodziez.

e rozwijanie uzdolnien mtodziezy,

» wspotzawodnictwo indywidualne i miedzyszkolne.



