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Najlepsza na swiecie szefowa kuchni odwiedzi Krakow

2019-02-28

Ana Ros, stowenska szefowa kuchni, uznana za najlepsza na swiecie przez kapitute konkursu ,,The World 50
Best Restaurants”, bedzie gosciem specjalnym konferencji MADE FOR Restaurant. Gwiazda kulinarna
poprowadzi wyktad bedacy czescia bogatego programu konferencji wspéttworzonej z Akademia Leona
KozZzminskiego oraz Guest Experience Think Tank Academy. Tematyka konferencji krazy¢ bedzie wokoét
zagadnienia innowacji w gastronomii, a uczestnikami beda liderzy branzy.

Hastem przewodnim cyklu tegorocznych konferencji MADE FOR Restaurant jest ,,Innowacja w
gastronomii - biznes czy prowokacja?”. Konferencja odbedzie sie 12 kwietnia w Centrum
Kongresowym ICE Krakéw i otworzy cykl tegorocznych spotkan planowanych réwniez we Wroctawiu,
Tréjmiescie i Warszawie. Poza Ang RoS na scenie w Krakowie pojawig sie liczni eksperci, ktérzy
przygotowali nie tylko wyktady, ale rowniez angazujgce uczestnikédw warsztaty. Odbeda sie liczne
degustacje i spotkania handlowe.

- Krakéw od wiekdéw byt miejscem spotkah przy stotach. Spotykali sie krélowie, kupcy handlujgcy
przyprawami i mieszkancy je kupujacy, mieszczanie odwiedzajacy kawiarnie, cukiernie, albo
organizujacy w domach towarzyskie wieczory. Korzystajac z nadanego nam tytutu Europejskiej Stolicy
Kultury Gastronomicznej, chcielibySmy nawigza¢ do tych tradycji i wykorzystaé szanse na
wykreowanie kulinarnego produktu turystycznego inspirowanego dziedzictwem gastronomicznym
Krakowa. Dlatego w programie wydarzeh znajdujg sie zaréwno wydarzenia adresowane do szerokiego
grona odbiorcéw, jak i projekty branzowe i edukacyjne, ktérych celem jest zachecenie lokalnej
gastronomii do odkrywania wtasnie kulinarnego dziedzictwa Krakowa i jego okolic. Chcemy tez
podkresli¢ miedzynarodowy wymiar tego wyréznienia, miedzy innymi poprzez zapraszanie do
Krakowa staw europejskiej gastronomii, w czym tgczymy sity Miasta i FOR Solutions - méwi Elzbieta
Kantor, dyrektor Wydziatu ds. Turystyki w Urzedzie Miasta Krakowa.

Gwiazdg spotkania bedzie Ana RoS - najlepsza szefowa kuchni na swiecie wg kapituty ,, The World 50
Best Restaurants”. Opowie o swojej drodze do wizerunkowego i biznesowego sukcesu. Poruszane
tematy bedg krazy¢ wokét innowacji m.in. produktéw, technologii, zarzgdzania oraz marketingu w
gastronomii.

Wsparcie merytoryczne dla catego cyklu konferencji MADE FOR Restaurant zaoferowat takze Pawet
Katuzny oraz grono ekspertéw zaangazowanych w jego nowy projekt Guest Experience Think Tank
Academy. Miedzy innymi za jego sprawg po raz pierwszy na szeroka skale zostanie podjety goracy
temat rozwoju branzy barmanskiej w Polsce.

O innowacyjnych rozwiazaniach w gastronomii podczas MADE FOR Restaurant
w Krakowie opowiadad beda:

* Ana Ros, szefowa kuchni restauracji Hisa Franko przedstawi swojg droge na szczyt listy ,The
World 50 Best Restaurants” oraz odpowie na pytanie czy i w jaki sposéb tytut ten przektada sie
na biznes?
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» Krzysztof Kalicinski, Business Development & Operations Director sieci Green Caffe Nero
przyblizy zagadnienie employer brandingu.

e Pawet Katuzny, CEO Guest Experience Think Tank Academy opowie czym jest gastrofizyka oraz
skad sie wzieta. Odpowie na pytania czy zmieniajac sztuéce na ciezsze lub osSwietlenie na
cieplejsze, mozna sprawi¢, ze danie bedzie naszemu gosciowi smakowato bardziej?

« Katarzyna Derdzinska, MADE Progress poruszy modne zagadnienie grywalizacji - jako
innowacyjne podejscie do pracownika oraz inne trendy w zarzgdzaniu pracownikami w
gastronomii.

* Maciej Piwko, wspoétzatozyciel aplikacji Everytap przedstawi systemy rezerwacji online oraz ich
korzysci finansowe i marketingowe. Czy warto inwestowac¢ w tego typu rozwigzania?

e Adam Drozdowski, dyrektor zarzadzajacy Partner Center opowie, czy wina ekologiczne,
weganskie, biodynamiczne sg marketingowym wymystem, czy must be w karcie win?

» Katarzyna Mtynarczyk, CEO agencji Socjomania, wspétwiascicielka restauracji Handelek
opowie, czym jest kokreacja w gastronomii oraz jak wykorzystac jej potencjat na poziomach -
klient, pracownik, wspdlnik, w biznesie i w social mediach.

Uczestnicy konferencji dowiedza sie takze:

* Jaka funkcje moze spetnia¢ neuromarketing w budowaniu menu? Jakie sg zwigzki technologii i
smaku?
e Na czym polega innowacja produktowa w kuchni restauracyjnej?

Szczegdbtowy program konferencji, lista ekspertéw i tematdéw sg sukcesywnie uzupetniane na stronie
internetowej forsolutions.pl.



http://forsolutions.pl/konferencje-gastronomiczne/made-for-restaurant-krakow-2019/

