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Zblizajacy sie koniec roku to czas podsumowan, réwniez w Krakowie, w ktérym ostatnich 12 miesiecy
uptyneto pod znakiem kulinariow. Przez caty rok 2019 Krakow nosit tytut Europejskiej Stolicy Kultury
Gastronomicznej. Celem projektu byto budowanie wizerunku Krakowa jako znaczacego, w skali Europy,
osrodka kultury gastronomicznej oraz jako destynacji kulinarnej i stolicy regionu bogatego w lokalne i
certyfikowane produkty spozywcze.

Zorganizowane 10 grudnia w Urzedzie Miasta Krakowa spotkanie podsumowujgce Europejskg Stolice
Kultury Gastronomicznej 2019 byto okazjg do zaprezentowania wazniejszych wydarzen, jakie miaty
miejsce w mijajacym roku.

- Dzi$ podsumowujemy projekt, ale go nie kohczymy. Chcemy, zeby produkt kulinarny krélowat w
Krakowie - podkreslita Elzbieta Kantor. Dyrektor Wydziatu Turystyki Urzedu Miasta Krakowa
podkreslita kluczowa role 44 partneréw, ktérzy wspierali miasto w dziataniach promujacych Krakéw
jako destynacje turystyki kulinarnej. W gronie tym znaleZli sie szefowie kuchni, restauratorzy, lokalni
producenci, dyrektorzy szkét gastronomicznych i instytucji kultury i media.

- W 2000 roku Krakéw byt Europejskg Stolicg Kultury. Caty czas pamietamy o tym tytule i budujemy
na nim rézne wydarzenia. Mam nadzieje, ze tak samo bedzie w przypadku Europejskiej Stolicy Kultury
Gastronomicznej - powiedziata Anna Korfel-Jasihska, zastepca prezydenta Krakowa do spraw edukacji,
sportu i turystyki, ktéra wreczyta wszystkim partnerom pisemne podziekowania od prezydenta
Krakowa Jacka Majchrowskiego.

Z inicjatywy szeféw kuchni i restauratoréw przez caty rok odbywaty sie liczne kolacje degustacyjne
poswiecone regionalnym daniom i produktom, w tym jedna w petni weganska. Duzym
zainteresowaniem cieszyt sie cykl kolacji Slow Food Masterclass, bedacy platformg do wspdtpracy
krakowskich i zagranicznych szeféw kuchni zrzeszonych w Slow Food Chefs’ Alliance.

W 2019 roku w Krakowie odbyty sie zarébwno wydarzenia otwarte dla mieszkancoéw, takie jak
Krakowskie Zapusty czy Swieto Obwarzanka, jak i branzowe: konferencja MADE for Restaurant,
Europejski Kongres Gastronomiczny , Food & Art & Technology”, czy finat konkursu Bocuse D’or, w
trakcie ktérego trzecie miejsce zajgt szef kuchni Michat Stezalski z restauracji Szara Ges. W zwigzku z
tymi wydarzeniami Krakéw odwiedzito wielu znamienitych szeféw kuchni ze Swiata, zdobywcéw
kilkudziesieciu gwiazdek Michelin. Jesienig odbyto sie otwarcie Akademii Inspiracji MAKRO, w ktérej
udziat wzieli przedstawiciele wtadz miasta.

Kulinarny Krakéw przez caty rok byt blisko mieszkancéw i turystéw, ktérzy odwiedzali nasze miasto. W
Muzeum Krakowa odbywata sie wystawa ,Wieza Smakéw”, poswiecona historii kultury jedzenia.
Krakéw wigczyt sie w akcje ,,Menu Wolnosci” i 4 czerwca rozdat przechodniom 1989 obwarzankéw. Po
Krakowie jezdzit specjalny tramwaj promujacy Krakowskie Menu Stoteczne. Najswiezsze informacje o
wydarzeniach zwigzanych z Europejska Stolica Kultury Gastronomicznej mozna byto zawsze znalez¢
na stronie internetowej Kulinarnego Krakowa oraz na Facebooku. Sam Facebook wydat w partnerstwie
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z Krakowem specjalny przewodnik po naszym miescie - pierwszy taki na Swiecie. Niebieska ksigzeczka
cieszyta sie ogromnym zainteresowaniem krakowian i turystéw i w ciggu kilku dni znikneta z punktéw
InfoKrakéw. Wydawnictwo otrzymato branzowg nagrode Srebrnego Spinacza, przyznawang przez
Zwigzek Firm Public Relations.

Kulinarne oblicze Krakowa prezentowane byto réwniez podczas ponad stu wydarzen partnerskich w
kraju i za granica. Krakowskie kulinaria wzbudzity niemate zainteresowanie w Warszawie podczas
prestizowego konkursu kulinarnego Wine&Food Noble Night. Nie brakowato takze obecnosci Krakowa
za granica: Krakéw zaprezentowat sie od kulinarnej strony na targach turystycznych w Berlinie, Lyonie
i Wiedniu. Krakowskie restauracje promowaty dziedzictwo kulinarne w trakcie specjalnych wydarzenh w
Ambasadach RP w Madrycie, Rzymie, Lyonie, Edynburgu, Norymberdze i Lizbonie.

Krakowskie produkty promowane byty w ramach programu Slow Food-CE, bedgcego czescig programu
Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej Krakow 2019. Jednym z ciekawszych wyzwah projektu
jest odtworzenie nowego produktu kulinarnego - gtgbika krakowskiego, w ktérego promowanie
zaangazowalty sie Targi w Krakowie, organizator 27. Miedzynarodowych Targéw Wyposazenia Hoteli i
Gastronomii HORECA. Na tychze targach w Krakowskiej Strefie Slow Food odbywaty sie pokazy
kulinarne w wykonaniu najlepszych krakowskich szeféw kuchni. Odwiedzajgcy mieli mozliwos¢
zapoznanhia sie z regionalnymi produktami, spotkania z producentami i degustowania produktéw, w
tym wspomnianego wczesniej gtabika. Wczesniej, krakowscy szefowie kuchni zaangazowali sie w
sadzenie, zbiory i proby przetwarzania gtabika.

W trakcie spotkania w sali Obrad Urzedu Miasta odbyto sie wreczenie nagrdéd dla restauracji, ktore
zwyciezyty w plebiscycie na najlepsze Krakowskie Menu Stoteczne. W projekcie wzieto udziat 19
krakowskich restauracji, ktére na kilka miesiecy wprowadzity do swoich kart menu specjalng wkiadke
zawierajgcg krakowskie potrawy. W internetowym plebiscycie prowadzonym przez portal Interia.pl
krakowianie i turysci wytonili trzy najlepsze: nagrody otrzymaty Baroque Food&Style, Restauracja
Copernicus oraz Szara Ges.

Anna Korfel-Jasihska wyrazita nadzieje, ze w kolejnych latach do wspétpracy przy projekcie
Kulinarnego Krakowa witgczy sie jeszcze wiecej lokalnych podmiotéw. Podziekowata restauratorom za
tworzenie kuchni krakowskiej opartej o tradycje odkrywane na nowo. Podkreslita, ze w 2019 roku
Krakéw odwiedzito az 14 milionéw turystéw, ktérzy podrézujg by doswiadczy¢ i zasmakowad Krakowa.



