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Wsréd prezentéw, jakie w Krakowie otrzymywaty kiedys dzieci noca z 5 na 6 grudnia, nie mogto zabrakna¢
»piernikéw ozdobnych tak zwanych mikotajkéw”. Ambrozy Grabowski, arcyznawca Krakowa oraz
niewyczerpane zrédto wszelkich informacji, wspominat, ze noca z 5 na 6 grudnia dzieci ,obdarzano réznymi
drobiazgami, czyli ztoconymi jabtkami, orzechami, piernikami”.

Owe ,pierniki ozdobne tak zwane mikotajki” od zawsze piekli krakowscy piernikarze oraz cukiernicy.
Najstynniejszym sposréd dziewietnastowiecznych podwawelskich piernikarzy byt Kasper Molecki, ktéry
przy ul. Brackiej prowadzit przez wiele lat ,fabryke piernikdw”. Maria Estreichrédwna tak wspomina te
postad: ,Pamietajg jeszcze starzy krakowianie owg mitg pare staruszkéw Moleckich, spedzajgcych caty
dzieh w sklepie, on zawsze w czarnej czamarze z koralowg spinkg i w pasie o metalowej klamrze, z
twarzg rumiang jak jabtuszko, i z dtuga srebrna brodg, dzieki ktérej kojarzyt sie w naszych dziecinnych
umystach z postacig piernikowych sw. Mikotajow, przez niego sprzedawanych. [...] Nigdy juz zadne
pierniki tak nam nie smakowaty, jak wyroby pana Kaspra”. To wfasnie on co roku, powotujgc sie na
liczgca wiele dziesiecioleci tradycje firmy, ogtaszat w ,Czasie”, ze ,oferuje wielki wybdr piernikéw tak
zwanych mikotajkéw, we fabryce piernikdéw K. Moleckiego przy ulicy Brackiej pod nr 5 w Krakowie,
istniejgcej od przeszto 30 lat”.

Krakowscy cukiernicy

Rzecz jasna, funkcjonowali takze i inni producenci mikotajkéw. Jednym z nich byt mtody cukiernik z ul.
Dtugiej, ktéry takze w 1898 r. oferowat , wielki wybdr piernikéw witasnego wyrobu”. Cukiernikiem tym
byt niegdysiejszy wielki krakowski biznesmen Adam Piasecki. W osiem lat pézniej , mikotajki”
Piaseckiego mozna juz byto kupi¢ nie tylko na dos¢ odlegtej ul. Dtugiej, lecz takze w miejscu
prestizowym, bo w Hotelu Drezdehskim, na rogu Rynku Gtéwnego i ul. Floriahskiej. Antoni Rothe z ul.
Stawkowskiej numer 13 (nota bene firma Rothe dotrwata do czaséw gtebokiego PRL-u) juz od 1885 r.
reklamowat w krakowskiej prasie wytwarzane w swoim zaktadzie ,,ré6zne pierniki ozdobne zwane
mikotajkami”. Produkowali ,mikotajki” takze inni stawni krakowscy cukiernicy, m.in.: Nowinski i
Siermontowski z ul. Brackiej oraz Pieczarka z Poselskiej. Réwniez krakowscy kupcy oferowali
pochodzacy z importu ,mikotajkowy” towar. Jednym z nich byt Antoni Siekacz, wtasciciel sklepu
delikatesowego przy ul. Szewskiej, ktéry ogtoszeniami zachecat do kupienia ,,0zdobnych mikotajéw
réznej wielkosci” pochodzgcych z fabryki H. Czynskiej z Jarostawia.

Krakowskie mikotaje

W 1926 r. Adam Chmiel - wybitny znawca Krakowa - tak pisat o ,,mikotajkach” krakowskich:
»~Najcharakterystyczniejsze sg [...] stragany z mikotajkami, ktére pojawiajg sie na Rynku Gtéwnym
tylko raz do roku od 4 do 6 grudnia. Sa to chwilowe przedsiebiorstwa oséb, ktére wprawdzie nie
naleza do zadnej kongregacji kupieckiej ani do cechu przekupniéw - jak to w dawniejszych czasach
byto, lecz ktére niejednokrotnie uwazajg sprzedaz mikotajkéw za wytgczne dla siebie prawo i
uprzywilejowanie pochodzace z dziada, pradziada. Miedzy nimi jest pare handlarek odpustowych,
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ktére zreszty iure caduco do sprzedazy mikotajkdéw przyczepiajg sie. Sprzedazg takg zajmuja sie
przewaznie kobiety, ktérych nazwiska pozwole sobie tu zapisa¢ dla przekazania pamieci nastepcom
moim, historykom Krakowa. A wiec pp. Nosek Maria, Orlicka, Maciaszek, Gembczak, Nenka, Galasowa,
Bobowa, Wolahska, itd., zamieszkate na kraficach miasta na ul. Barskiej, Zamoyskiego,
Twardowskiego, Kazimierza Wielkiego, sw. Bronistawy, na Olszy i innych. [...] Sprzedawane mikotajki,
wyrabiane przez piernikarzy (wyrabiajg je takze piernikarze-zydzi) sg ksztattu ptaskiego o konturze
stojgcej postaci ludzkiej z gtowg formowang z biatego karmelu i biatg brodg i z infutg. Wyobrazenie
gtowy, odbite barwami na papierze, przylepiane zamiast gtowy z lukru, przyszto od Niemcoéw. Reszte
ubrania sw. Mikotaja wyrabiajg piernikarze, znaczac na pierniku miodowym lukrem biatym lub
czerwonym kontury kapy, kratkujgc lub w desen ozdabiajac jej powierzchnie. Kapa spieta pod szyja
rozchodzi sie na przodzie. Rece i pastorat, ktéry sw. Mikotaj trzyma w lewej, oznaczane sa takze
lukrem”.

Dzisiejsze mikotaje

Takze w XXI stuleciu, sg w Krakowie cukiernicy, ktérzy godnie kontynuujg ,, mikotajkowga” tradycje.
Pamietac jednak nalezy, ze wbrew pozorom wykonanie prawdziwego ,,0zdobnego Mikotaja” wcale nie
jest sprawa prostg. Przede wszystkim taki wyréb musi by¢ nie tylko piekny i ,tradycyjny”, ale takze
jadalny. ,Jadalnos¢” gwarantuje ciasto piernikowe. Z ciasta tego - rozwatkowanego do odpowiedniegj
grubosci - wycina sie formg ,,mikotajowy” piernik. Niektdrzy z krakowskich cukiernikéw produkuja
mikotaje az w pieciu wielkosciach. Upieczony piernik poddawany jest licznym zabiegom, w wyniku
ktérych staje sie dwuwymiarowym konterfektem Swietego biskupa z miasta Myra w Azji Mniejszej. Jak
wiadomo, atrybutami Swietych biskupéw sa infuta i pastorat. Pastorat - podobnie jak reszte dekoracji -
robi sie cukierniczym narzedziem zwanym ,,szpryca”, za pomoca ktérego nanosi sie na piernik
odpowiednig mase. Infuta - wraz z budzagcym zaufanie i sympatie, ozdobionym siwg broda obliczem
sSwietego - nie zawsze powstaje w pracowni. Z reguty jest dolepiana. Tak chce stara tradycja,
kontynuowana po dzis$ dzien przez krakowskich cukiernikéw, ktérych pracownie rozrzucone sg po
catym miescie. Aktualnie piernikowe Mikotaje produkuja w Krakowie cztery firmy: Sa to: Pracownia
Cukiernicza PTYS Kwiatkowscy.

Tradycja jest wiec kontynuowana, choc¢ - jak twierdza ich producenci - ,.ciasto na pierniki trzeba
wczesniej przygotowad, zajmuje miejsce, a w procesie produkcji jest bardzo pracochtonne. Dzisiaj
niestety koszty pracy (pracownikéw) i koszty energii sg bardzo wysokie”.

Podsumowujgc powyzsze, mozemy smiato stwierdzi¢, ze pomimo obiektywnych trudnosci tradycja jest
kontynuowana i dzieci takze tego roku moga liczy¢ na piernikowego $w. Mikotaja.
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