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»Pewnego dnia po potudniu zebrato sie u nas liczne grono gosci [...] a poniewaz to byto w lipcu i upat wielki,
udali sie wszyscy do ogrodu i tam sie bawili. Jedna z dam, ktérej moze goraco bardziej niz innym dokuczato,
odezwata sie do ojca: - Jaka to szkoda, ze w Niepotomicach nie mozna dostac¢ lodéw”.

»0jciec [...] zwrécit rozmowe na inny przedmiot, a oddaliwszy sie na chwile wrdcit niezwtocznie i bawit
towarzystwo tak przyjemnie, ze nieznacznie czas uptynat i stohce zblizato sie do zachodu. Nim jednak
goscie zamyslili udac sie do pokoju, przynosza na tacach filizanki, a w nich wyborne lody. Na wyraz
ogdélnego zadziwienia ojciec oSwiadcza z zadowoleniem, ze i w Niepotomicach mozna miec lody, i
wyjasnia na zapytania [...], ze wystat swojego woznice na koniu z koszem na plecach do
Cypcerowskiej cukierni po dwie petne puszki lodéw”. Powyzszy fragment pochodzi z wydanej w 1978
r. ksigzki ,,Pamietniki urzednikéw galicyjskich”, a jego autorem jest Benedykt Gregorowicz.

Gdzie po kawe, gdzie po ciasto

Dzi$s w podkrakowskich Niepotomicach funkcjonuje co najmniej 12 wytwérni lodéw. Potwierdzit to
przeprowadzony niedawno plebiscyt , na najlepsza niepotomicka lodziarnie”. Natomiast w Krakowie
prézno by dzis szukac¢ Cukierni Cypcerowskiej, ktéra od 1788 r. funkcjonowata przy ul. Grodzkiej pod
numerem 5. Firme zatozyt Gottlieb Cypcer. Cukiernia przetrwata: powstanie kosciuszkowskie, pruska i
austriackg okupacje, czasy wojen napoleonskich i cieszyta sie zastuzong renoma jeszcze w latach
Wolnego Miasta Krakowa.

Wspominajgc dawne krakowskie lody oraz ich producentéw, natrafiamy na pewne trudnosci dotyczgce
specjalizacji wytwoércéw. Wybitna znawczyni tematu prof. Irena Homola-Skgpska pisata: ,,0d konca
XVIIl w. az do potowy XIX nie mozna byto w cukierni napi¢ sie kawy, natomiast mozna tam byto dostac
kieliszek likieru, ponczu lub wédki, na co zresztg wtasciciel musiat miec specjalne pozwolenie. W
kawiarniach znéw przewaznie nie byto ciastek ani tortéw (chyba ze odkupywano je w cukierniach), a
oprocz kawy i innych gorgcych napojéw podawano czasem lody i alkohole”.

Jak wida¢ podziat zakreséw dziatania cukiernikéw i , kawiarzy” byt teoretycznie jasny, ale w praktyce -
jak to sie czesto zdarza - nie byt Scisle przestrzegany. Co prawda w XIX i XX w. krakowianie nie znali
jeszcze sloganu reklamowego ,lody od piekarza”, ale wielu twércéw paczkéw czy rogalikéw
produkowato takze i lody. Z prasowych inseratéw dowiadujemy sie, ze wytwarzaniem lodéw zajmowali
sie kiedys stawni, a dzis zapomniani cukiernicy, jak: Tadeusz Brzuszkiewicz, Wincenty Dydas,
Wojciech Janikowski, Wtadystaw Klimata, Zygmunt Majewski, Romuald Pieczarka i Wtadystaw Sauer.

Kontrowersyjne desery

Wspomniana juz prof. Irena Homola-Skapska pisata: ,,Cukiernia Maliszewskiego przez dtugie lata pod
firmg Taroni, prowadzona na sposéb warszawski, przyciggata klientéw gtéwnie lodami, a oprécz tego
réwniez wyrobami pieczonymi wedtug tradycyjnych zwyczajéw warszawskich. Cukiernia ta stata sie
miejscem spotkah mtodziezy, w 1826 r. uznawana byta za »najpierwszg« w miescie. Powodzenie
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miaty zwtaszcza lody, podawane w filizankach, a podwdjne porcje w duzych szklankach, ktére
kosztowaty 1 ztp. Byta to cena wysoka, gdyz wéwczas mozna byto dosta¢ w cukierni kieliszek stodkiej
wodki i trzy ciastka za 15 gr., a obiad w restauracji kosztowat 2 ztp.".

Jednak nie zawsze lody podawano w filizankach lub szklankach. Czasem byty one gtéwng ozdoba
stotu, prawdziwymi arcydzietami sztuki cukierniczej. W stawnej, ,,urzgdzonej na sposéb warszawski”
cukierni Adama Roszkowskiego, mozna byto naby¢ ,lody w kilkudziesieciu gatunkach na zgdanie w
formach fantazyjnych”.

Niekiedy zdarzato sie, ze twércéw lodowej kompozycji ponosita fantazja. Tak tez byto, kiedy na
przyjeciu zorganizowanym dla uczczenia bawigcego pod Wawelem bardzo waznego goscia podano
lody w ksztatcie niemowlecia. Podobno gos¢ poczatkowo wzdragat sie przed naruszeniem tak
pieknego, a jednoczesnie , kontrowersyjnego” deseru. Dat sie jednak przekonac i pozwolit natozy¢
sobie na talerzyk kawatek nézki ,lodowego” dziecka. OSmieleni jego przyktadem uczestnicy
wydarzenia zjedli reszte, przy czym biorgce w tym wydarzeniu damy ,podzielity sie gtéwka”.

Dzieje krakowskich lodow

Druga wojna Swiatowa oraz powojenne reformy spoteczne i gospodarcze zapoczatkowaty nowy etap w
dziejach krakowskiego lodziarstwa. Ze zrozumiatych wzgleddéw nie mozna byto upanstwowic
wszystkich prywatnych piekarni oraz cukierni, ale czyniono w tym kierunku pewne starania. Rynek
lodziarski byt zdominowany przez Okregowe Spoétdzielnie Mleczarskie. Prywatni wytwdércy lodéw
funkcjonowali, ale nie traktowano ich zbyt zyczliwie. Na przyktad stawna, dzi$ nieistniejgca firma
Janasa, musiata opuscic¢ lokal przy ul. Zwierzynieckiej (funkcjonowata tam pdézniej kawiarnia Marago) i
przenies¢ sie na ul. Felicjanek. Oczywiscie przymusowa przeprowadzka nie wptyneta na smak lodéw.
Nadal cieszyly sie one popularnoscig wéréd mieszkancéw dzielnicy Nowy Swiat oraz sgsiedniego
Pétwsia Zwierzynieckiego. W latach 50. oprécz tradycyjnych lodéw gatkowych chetnie kupowano lody
cassate. Te lodowe kule uwazano za naprawde wyjatkowy czy wrecz prestizowy specjat. Niewielu
wspodtczesnych krakowian wie, ze jedna z krakowskich cukierni kontynuuje te tradycje i nadal
produkuje ,,Smietankowe, owocowe i czekoladowe lody utozone w ksztatty pétkuli, w srodku
wypetnione bakaliami i bitg Smietana”.

Prawdziwg rewolucja na krakowskim lodziarskim rynku byto pojawienie sie okoto 1960 r. lodéw
Bambino. Na , kultowym” pl. Na Stawach, gdzie od lat funkcjonowata budka, w ktérej kupowato sie
produkowane przez Okregowg Spoétdzielnie Mleczarska lody smietankowe, czekoladowe lub bakaliowe,
pojawit sie grozny konkurent. To wtasnie podtugowata kostka o réznych smakach, z drewienkiem w
srodku, za ktére trzymato sie specjat podczas konsumpcji, odciggneta mtodych mieszkahcéw Pétwsia
od gatkowych lodéw OSM. Zmieniono nawet aranzacje nalezacego do PSS sklepu spozywczego, aby
mozna byto lody Bambino sprzedawac ,latem i zimg".

Dzi$ petnie tegorocznego sezonu lodowego mamy juz zdecydowanie za sobg. Podsumowujgc mijajgce
lato, mozna Smiato stwierdzi¢, ze siegajgca XVIII stulecia tradycja krakowskich lodziarni ma sie
dobrze, a ostatnimi czasy zostata nawet wsparta przez pozakrakowskie firmy, ktére postanowity
0sigs¢ pod Wawelem.
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