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Historia paczka w Krakowie
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Na poczatku lutego 1989 r. - byly to czasy przetomowe - ,,Dziennik Polski” donosit, ze , jak co roku oblezone
byty wczoraj cukiernie, ttusty czwartek bowiem bez paczkéw obejs¢ sie nie moze”. Konstatujac wielki popyt
na paczki, ta poczytna gazeta ubolewata jednoczesnie, ze coraz rzadziej spotykamy te nadziewane konfitura
z rézy.

Narzekanie lezy w naturze krakowian. Potwierdza to m.in. tekst, ktéry ukazat sie na tamach
Lllustrowanego Kuryera Codziennego” 20 lutego 1914 r. Jego autorem byt znany krakowski humorysta
Konstanty Krumtowski, ukrywajgcy sie pod pseudonimem , Kruk”. Opisujgc ostatni ttusty czwartek
przed wybuchem | wojny sSwiatowej, ktéra - jak wiemy - definitywnie zakohczyta XIX w., pozwolit sobie
na matg rozprawke cukierniczo-socjologiczng. Czytamy wiec w ,,IKC” takie oto stowa o ttustym
czwartku: , 0d dawien dawna byt on swiecony obfitoscig jadta i napitkéw, wsréd ktérych dominowat -
jako ttusty a smaczny symbol karnawatu - pgczek. Podobnie symbolem Popielca jest Sledz
marynowany”.

Paczki jak za dawnych lat

Redaktor Krumtowski nie chciat zanudza¢ czytelnikéw kwestig powstawania pgczkdéw, zostawiajac te
sprawy ,zawodowym kucharkom i gospodyniom”. Swoje ,,pgczkowe dywagacje” rozpoczynat
niewatpliwie stusznym stwierdzeniem, ze paczek jest rzecza smaczng, w zwigzku z czym, ,jak
wszystko co smaczne - w miare powinien by¢ uzywany”. Dalej stawiat ciekawg teze, ze ,,dobrod i
pulchnos¢ paczka jest niejako wskaznikiem sfery towarzyskiej, w ktérej rodzi sie w brytwannie [!] i
ginie w szczekach amatoréw. Burzuj przepada za pulchnym i miekkim paczkiem nadzianym konfitura.
Im nizej zaczniemy zstepowad po spotecznej drabinie - tem [!] bardziej pgczek zyskuje na objetosci i
wadze, az dochodzi do ideatu przedmiejskich gustéw: wielkosSci kociego tba, a odpornosci kuli
bilardowej [...] odpowiedniej odpornosci bywaja i konsumenci tego frykasu [!]".

Jak tatwo sie domysli¢, redaktor Krumtowski owych konsumentéw z najnizszych szczebli spotecznej
drabiny znalazt na swoim ulubionym Zwierzyncu. Otéz jeden ze starych i stazem, i wiekiem
zwierzynieckich agaréw tak miat mu rzekomo opowiada¢ o dawnych ttustych czwartkach: , Takiej
zabawy dawno nie pamietam. Antek grat na harmonii, Felek mordowat grzebien, a Ceska
akompaniowata na blaszanej miednicy. Podawali potem paréwki, jakie kto chciat, ciepte, zimne, z
musztardg, chrzanem, z powidtami. A pagczki! [...] Jak mnie Ceska palneta nim w gebe tak odrazu [!]
oko mi podbita [...] Takie to byty zabawy w owych czasach - kiedy maka byta tansza. Oczywiscie i
paczki mogty by¢ i wieksze, i twardsze. Dzisiaj zmienity sie czasy. Pgczki sg mniejsze i zabawa nie
taka jak za dawnych czaséw".

Raczej nie mozemy podejrzewac anonimowego mieszkanca Pétwsia lub Zwierzyhca o znajomos¢
dzieta ,,Opis obyczajéw i zwyczajow za panowania Augusta lll” ks. Kitowicza, w ktérym czytamy:
»Staroswieckim paczkiem trafiwszy w oko mégtby je byt podsini¢, dzis paczek jest tak pulchny, tak
lekki, ze Scisngwszy go w reku, znowu sie rozcigga i pecznieje jak ggbka do swojej objetosci, a wiatr
zdmuchnatby go z pétmiska”. Mozna wiec zatozy¢, ze to zartobliwe powiedzenie o podbiciu oka



=“= Magiczny

=|“ Krakdéw

rzeczywiscie funkcjonowato w potocznej polszczyznie na poczatku XX stulecia. Jak wida¢, redaktor
Krumtowski byt zainteresowany przede wszystkim pgaczkami domowego wyrobu. Stad i wspomniana
wyzej brytfanna.

Gdzie po paczki w Krakowie?

Rzeczywiscie jeszcze po Il wojnie Swiatowej w Krakowie powszechnie robiono po domach paczki i
chrust. Potrzebny do tego byt tylko rondel odpowiedniej wielkosci, maka, jajka, no i smalec lub ceres,
ttuszcz roslinny, dzis juz zupetnie zapomniany. Zapach smazonych paczkéw dochodzit z mieszkan
rodzin zaréwno robotniczych, jak i inteligenckich. W domach ekspatriantéw ze Lwowa
przygotowywano prawdziwe Iwowskie paczki, podobno - tak przynajmniej twierdzity panie do $mierci
tesknigce za Kliparowem, tyczakowem i Wysokim Zamkiem - znacznie lepsze od krakowskich.

Nie znaczy to jednak, ze krakowianie gardzili pgczkami produkowanymi przez profesjonalnych
cukiernikédw. Moda na kupowanie gotowych pgczkéw zapanowata w Krakowie juz w XIX w.
Potwierdzajg to stare roczniki krakowskich gazet z czaséw panowania Najjasniejszego Pana cesarza
Franciszka J6zefa |. Znajdziemy tam ogtoszenia krakowskich cukiernikéw, ktérzy co roku informowali o
swojej ,paczkowo-karnawatowej” ofercie. Kazimierz Ludwinski, ktéry prowadzit cukiernie przy ul.
Czarnowiejskiej 9, oferowat ,,znakomite pgczki po 3 ct., co dzieh swieze”. Odrobine drozsze byty znane
z dobroci paczki waniliowe w cukierni Zygmunta Majewskiego, na rogu ul. Szewskiej i Plant.
Kosztowaty 4 centy za sztuke. Pgczki za 6 halerzy (czyli za 3 centy) polecata , Elektro-motorowa
fabryka wyrobéw cukierniczych R. Pieczarki, Poselska 15. koto kosciota Sw. J6zefa”. Ekskluzywna
Cukiernia Lwowska Jana Apolinarego Michalika oferowata , pgczki na masle”. Mleczarnia Zdrowie,
ktéra miescita sie na rogu Florianskiej i Sw. Tomasza, zapraszata na , pgczki warszawskie wyborne,
lukrowane po 8 halerzy”. W przypadku zakupu wiekszej iloSci udzielano rabatu”.

Wielki powrét paczkow

Nawet przyszty krakowski potentat w branzy cukierniczej zaczynat swojg oszatamiajaca kariere od
paczkéw. W karnawale 1900 r. na tamach ,,Gtosu Narodu” ukazuje sie ogtoszenie: ,Paczki po 4 ct. 2
razy dziennie Swieze poleca cukiernia Adama Piaseckiego Krakéw, ulica Dtuga Nr. 20”.

Nie tylko chrzescijahskie cukiernie oferowaty ,tlustoczwartkowe” specjaty. W stynnej kawiarni Safiera
przy ul. Dietla ,spod szklanego klosza wygladaty”, oprécz apetycznych sernikéw wiedenskich,
makaronikéw, pulchnych bab i mndstwa innych smakotykdw, takze , brgzowe paczki”.

Po Il wojnie Swiatowe]j prasa krakowska diugi czas pozostawata obojetna wobec ttustego czwartku.
Pierwszg jaskoétkag zwiastujgcg zmiany byta notatka, ktéra ukazata sie w ,, Dzienniku Polskim” 11 lutego
1983 r. Brzmiata ona: , Mita niespodzianke sprawili nam krakowscy cukiernicy, fundujgc zespotowi
»Dziennika Polskiego« ttustoczwartkowe paczki. Byty pyszne. Za te uczte serdecznie dziekujemy panu
Romanowi Kameckiemu - krélowi kurkowemu, wtascicielowi pracowni cukierniczej przy ul. Bohateréw
Stalingradu oraz Oddziatowi Produkcji Piekarskiej WSS »Spotem«”.



