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O tym, ze gastronomia to sztuka, a jej ramy wyznacza jedynie wyobraznia cztowieka i o tym, ze mistrz i uczen
to podstawa profesjonalnej edukacji zawodowej beda mogli przekona¢ sie uczestnicy konferencji pt.
»Praktyczna gastronomia w nowoczesnej szkole zawodowej — pokaz", ktéra dzis (czwartek, 9 czerwca)
organizuje Zespoét Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie.

Konferencja skierowana m.in. do nauczycieli rozpocznie sie o godz. 10:00 w hotelu Park Inn (ul. Monte
Cassino 2). W role mistrzéw wciela sie tego dnia m.in. Arkadiusz Slusarenko szef kuchni hotelu Park
Inn, Tomasz LesSniak szef kuchni hotelu Sheraton, Stanistaw Chuchrzak szef kuchni restauracji
Hawetka oraz Zbigniew Kurleto cztonek Elitarnego Klubu Szeféw Kuchni.

W trakcie wielu praktycznych pokazéw zaprezentowane zostang najnowsze trendy panujgce w
gastronomii m.in. w tematach: owoce i warzywa morza, warzywa, owoce i grzyby swiata, dziczyzna,
mieso zwierzat i ptakoéw, ryby w kuchni Wspdlnoty Europejskiej.

W trakcie trwania prezentacji kazdy z przybytych gosci bedzie mdégt podpatrze¢ wirtuozéw sztuki
kulinarnej w pracy. Ponadto, cennym doswiadczeniem bedzie mozliwos¢ skonfrontowania wiedzy na
temat ksztatcenia mtodziezy z oczekiwaniami rynku pracy.

Czwartkowa konferencja jest podsumowaniem projektu , Praktyczna gastronomia we wspotczesnej
Europie Il realizowanego przez Zespét Szkét Gastronomicznych nr 2 w Krakowie i Zespét Szkét w
Dabrowicy. Dodatkowe informacje sg dostepne na stronie www.zsgnr2-krakow.pl. (KF)
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