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Zespot Szkoét Przemystu Spozywczego w Krakowie - wysoki poziom pod
nowym adresem

2016-06-06

Rok szkolny 2016/2017 nauczyciele i uczniowie Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego rozpoczna w
nowej siedzibie - stara, zabytkowa kamienice przy placu Matejki zamienia na nowoczesny, przestronny
budynek przy ul. Miechowity 6. Z inicjatywy Prezydenta Jacka Majchrowskiego o przenosinach
zdecydowali w ubiegtym roku krakowscy radni.

W tej chwili trwa nabér kandydatéw do klas | - uczniowie moga zapisywac sie do 10
czerwca. Rekrutacja jest przeprowadzana jeszcze w dotychczasowej lokalizacji (plac
Matejki). Wysoki poziom nauczania, zawody otwierajgce droge do kariery na polskim i
europejskim rynku pracy, kontakt z zagranicznymi szkotami i firmami, ogromne doswiadczenie
kadry nauczycielskiej, a do tego znakomita baza dydaktyczna i sportowa w nowej lokalizacji - to
atuty Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego. Zarowno zainteresowanych, jak i jeszcze
niezdecydowanych gimnazjalistéw i ich rodzicéw zachecamy do odwiedzenia strony
internetowej szkoty www.zsps.eu.

Nowa lokalizacja szkoty jest bardzo dobrze skomunikowana z Dworcem Gtéwnym (PKP i PKS) -
sredni czas przejazdu z Dworca to 13 minut. Obecnie szkota bedzie mogta zaoferowa¢ swoim
uczniom znacznie lepsze warunki lokalowe - prawie dwukrotnie wiekszy budynek,

duze klasopracownie, pethowymiarowa sale gimnastyczng (o powierzchni 242 m?), boisko
wielofunkcyjne, kort tenisowy, rozlegty teren zielony. Wtasnie te atuty docenili Radni Miasta,
podejmujgc w maju ubiegtego roku decyzje o przeniesieniu Zespotu. Jak podkreslali wéwczas,
nowa lokalizacja to szansa na dalszy rozwdj i lepsze warunki do nauki. W slad za uchwatg Rady
rozpoczety sie prace modernizacyjne i remontowe, aby od 1 wrzesnia 2016 r. uczniowie i
nauczyciele mogli rozpoczg¢ nauke i prace w budynku przystosowanym do edukacyjnych
standardéw XXI wieku.

Placéwka od lat buduje swojg pozycje na rynku edukacyjnym. Swiadcza o tym osiggniecia
kolejnych rocznikéw. Uczniowie tej szkoty zajmujg czotowe miejsca w ogdlnopolskich
konkursach cukierniczych i piekarskich oraz z powodzeniem promujg polska kuchnie za granica.
Wiernos¢ kulinarnym tradycjom (uczniowie poznajg tradycyjne staropolskie receptury) idzie tu
w parze z otwarciem na kuchnie catego swiata i tradycje innych narodéw (uczniowie zapoznajg
sie z nimi w trakcie praktyk i wyjazddéw zagranicznych). Szkota ksztatci prawdziwe kulinarne
talenty i Swietnych fachowcéw - piekarzy, cukiernikdéw, kucharzy, wedliniarzy. Nic wiec
dziwnego, ze cieszy sie ogromnym zainteresowaniem gimnazjalistéw z Krakowa i okolic, ktorzy
stojg przed wyborem wtasnej sciezki edukacyjno-zawodowej. Jak absolwenci szkoty radzg sobie
na rynku pracy? Wielu z nich zaktada wtasne firmy lub odgrywa znaczaca role w rzemiosle,
przedsiebiorstwach i firmach prywatnych. Niektérzy z nich cieszg sie popularnoscig wsréd
pracodawcow na rynkach europejskich. Jak podkresla dyrektor szkoty Monika Konofalska-Watek,
Zespot jest na trwate wpisany w pejzaz Krakowa - wspdtpracuje z Krakowska Kongregacja
Kupiecka, Cechem Rzemiost Spozywczych w Krakowie, Matopolska Izbg Rzemiosta i
Przedsiebiorczosci i Stowarzyszeniem Matopolskich Kucharzy i Cukiernikéw.

Warto tez wspomniec o szerokiej ofercie edukacyjnej Zespotu, ktéry oprécz klas zawodowych
oferuje takze nauke w technikum, w poszukiwanych dzi$ na rynku zawodach: technik
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technologii zywnosci, technik zywienia i ustug gastronomicznych oraz kelner. Szkota prowadzi
réwniez klasy integracyjne dla ucznidéw z niepetnosprawnoscia intelektualng, a od niedawna ma
w swojej ofercie kwalifikacyjne kursy zawodowe dla dorostych. Praktyki i zajecia praktyczne
mtodziez tej szkoty odbywa w wielu renomowanych pracowniach cukierniczych, restauracjach i
hotelach, by wymieni¢ tylko niektére: Noworolski, Wierzynek, Hawetka, Jama Michalika,
Sheraton, Hotel Stary, Cukiernia Cichowscy, Cukiernia Kameccy. W tym roku szkolnym jednemu
z uczniéw klasy Ill technikum udato sie zakwalifikowa¢ na trzymiesieczny staz w

stynnej restauracji Atelier Amaro w Warszawie.

Swoje umiejetnosci uczniowie prezentujg w szkolnych, lokalnych i ogélnopolskich konkursach.
W szkole organizowane sg liczne pokazy i wystawy kulinarne (np. ,Wielkanoc po krakowsku”
czy ,Walentynkowy Swiatowy Dzief Stodyczy). Od wielu lat Zespét jest organizatorem
matopolskiego etapu Turnieju na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Cukiernik i Piekarz.

Co jeszcze przycigga kandydatéw do tej szkoty? Na pewno jej aktywny udziat w
miedzynarodowych wymianach mtodziezy. Podczas praktyk w Niemczech, Francji, Hiszpanii i
Portugalii uczniowie poznajg inne kultury, ucza sie jezykéw obcych, dzielg sie doswiadczeniem
zawodowym ze swoimi réwiesnikami, maja tez mozliwos¢ uzyskania certyfikatéw unijnych, a
takze daja sie poznac potencjalnym pracodawcom. Szkota partnerska Zespotu od wielu lat jest
Kathe Kollwitz Schule w Offenbach koto Frankfurtu nad Menem - co roku mtodziez i nauczyciele
przyjmuja gosci z Niemiec i wyjezdzajg z rewizyta.

A my juz niedtugo bedziemy mieli okazje posmakowaé wysmienitych wypiekéw wychodzacych
spod reki uczniéw ZSPS - co roku mtodziez prezentuje sie bowiem na placu Wolnica podczas
.Swieta Chleba”. To dodatkowa zacheta, by w weekend 11-12 czerwca wybrac sie na krakowski
Kazimierz.
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