KARNAWAL
SMAKOW

KOW. MALOPOLSKA

25 stycznia 2014
RESTAURACJA BIAtA ROZA - przyjecia i spotkania krakowskie

Z okazji inauguracji Karnawatu Smakdéw zapraszamy na krakowski wieczér w Biatej Rézy pod znakiem
matopolskiej tradycji kulinarnej serwowanej przy dzwiekach pianina w tle. Szef Kuchni tukasz Cichy,
przygotowat na to wydarzenie specjalne, autorskie menu oparte na produktach regionalnych,
zainspirowane kulinarnymi opowiesciami Pani Marii Rydlowej i przepisami wyszukanymi w zeszytach
i szufladach Bronowian. Pierogi z kiszkg z Podstolic, krakowska zupa kminkowa, policzki cielece z
jabtkiem tackim i karmelizowane owoce z matopolskiego sadu z parzuchami to obietnica
niezapomnianej podrdézy kulinarnej po smakach Krakowa i jego okolic. Kolacje uswietni koncert
mtodego, krakowskiego multiinstrumentalisty, kompozytora i aranzera — Mitosza Konarskiego. Dania
serwowane Gosciom w trakcie kolacji sg kontynuacjg kulinarnych poszukiwan, w ramach
prowadzonego przez restauracje projektu ,Biata Rdza. Przyjecia i spotkania krakowskie”, ktdrego
celem jest moéwienie o ciekawych, czasem zapomnianych miejscach i tradycjach krakowskich,
prezentowanie ich w nowym wymiarze kulinarnym i historycznym. Nie tylko bogactwo produktéw to
atut Matopolski, ale rdwniez historia, kultura i spuscizna intelektualna, ktdra zaprezentowana przez
pryzmat kulinariow daje nowy, modny i atrakcyjny wymiar miastu. Spotkania z ludZzmi, gromadzenie
przepiséw i ksigzek oraz inspiracji dotyczacych obyczajéw i dan, dzielenie sie nimi to najwazniejsze
cele dziatan.

Kontakt: Tel +48 12 421 51 90 E-mail: biuro@restauracjabialaroza.p!

Adres: Krakéw, Straszewskiego 16

25, 30, 31 stycznia, 1 lutego 2014

RESTAURACJA MILKO & CO - Surf & Turf - Polskie doskonate

Kucharze restauracji Milk&Co - Szef Kuchni Stanistaw Bobowski oraz Sous Chef Mitosz Kowalski,
postanowili w styczniu, w ramach bufetu Surf&Turf, zaserwowac zapomniane smaki polskiej kuchni.
»W tym miesigcu zaserwujemy prawdziwg polska kuchnie. Bedzie na przyktad karp zatorski wedzony,
pasztet z zajaca, kaczka pieczona z jabtkami, terina z gesi, lokalne wedliny z réznych zakatkéw kraju,
czy swietne polskie sery zagrodowe — mtode i dtugo dojrzewajgce. Oprdcz bardziej znanych potraw
podamy miedzy innymi niespodzianki jak forszmak, prozioki, parzy broda, czy danie o nazwie ‘Slepe
ryby’z myrdyrydg” — wymienia Mitosz Kowalski. Bedg i bardziej znane pierogi, podhalanska kwasnica,
czy rolada $lgska, coraz bardziej popularny ostatnio chleb pradnicki i krakowskie obwarzanki czy
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bajgle. Na deser skosztowaé mozna m.in rogali Marcinskich, wadowickich kremdwek czy kruszonki ze
Sliwkami albo racuchéw z jabtek z tacka.

Kontakt: Tel +48 12 6188888 E-mail: reservations.krakow@radissonblu.com

Adres: Krakéw, Straszewskiego 17

25 stycznia 2014, 8 lutego 2014

BAL z Produktem Lokalnym z Matopolski

Fundacja Partnerstwo dla Srodowiska i BAL zapraszaja na targi produktéw lokalnych. Targi sa
realizowanego przez Fundacje w ramach projektu ,,Produkt Lokalny Matopolska”,
wspotfinansowanego ze srodkéw Rzgdu szwajcarskiego. www.fpds.pl/pl. Sprzedawane beda
produkty z ekologicznych rejonédw Matopolski, przede wszystkim z okolic Lanckorony, Kalwarii
Zebrzydowskiej, Mucharza i Stryszowa, Limanowy, Zakliczyna i z Podhala.
http://www.produktlokalny.pl/pl/map/palcem-po-mapie. Rolnicy bedg sprzedawac swoje swieze
warzywa, owoce, jajka, sery, mleko, Smietane, ciasta pieczone tradycyjnymi metodami, konfitury,
dzemy i tegoroczny midd itp. Wszyscy Ci rolnicy prowadzg certyfikowane gospodarstwa ekologiczne,
produkujgce tradycyjnymi metodami. www.facebook.com/FPDSpl

E-mail: balnazablociu@gmail.com

Adres: BAL Krakéw, ul. Slusarska 9 (wjazd od Przemystowej)

28 stycznia, 4 lutego 2014, godz. 19.00

RESTAURACJA ANDROMEDA

Cooking class — lekcja gotowania w Restauracji Andromeda (na zamodwienie) to niebanalny pomyst na
aktywne spedzenie czasu w matych grupach. Kazda lekcja konczy sie degustacjg przyrzgdzonych
potraw przy wspdolnym stole.

Kontakt i rezerwacje: Tel. +48 12 342 81 00 E-mail: pawel.pytel@galaxyhotel.pl

Adres: Krakéw, Gesia 22a

31 stycznia 2014, 7 lutego 2014

CENTRUM DORADZTWA ROLNICZEGO Oddziat w Krakowie zaprasza na otwarte szkolenia -
Matopolskie produkty lokalne, regionalne i tradycyjne — zywnos¢ o szczegdlnej jakosci — seminarium
otwarte w Centrum Doradztwa Rolniczego Oddziat w Krakowie godz. 12.00. Produkty kontrolowane i
certyfikowane, spetniajgce dodatkowe standardy jakosciowe i zdrowotne, wyréznione specjalnymi
oznaczeniami, zakorzenione w tradycji, oparte na naturalnych surowcach lokalnych, autentyczne i
oryginalne — o tym wszystkim opowie specjalista CDR O/Krakow.

Kontakt: Tel. +48 12 424 05 13 E-mail: k.kieljan@cdr.gov.pl

Adres; Krakow, Meiselsa 1

1i2lutego 2014

KARCZMA RZYM

»,Poznaj kuchnie swoich przodkéw” — prezentacja produktéw regionalnych w karcie menu potraw
charakterystycznych dla dawnej kuchni regionu Beskidu Matego, Zywieckiego i Makowskiego.
Prezentacji towarzyszy¢ bedgq targi sztuki ludowej, na ktdre zaproszeni zostang lokalni tworcy (rzezba,
wyroby z bibuty, malarstwo) oraz dzieciecy zespét folklorystyczny. Potrawy, ktdre uzyskajg najlepszg
ocene gosci, zostang wprowadzone na state do menu Karczmy.

Kontakt: Tel. +48 33 874 27 97 E-mail: pss_wadowice@prezentacje.pl

Adres: Sucha Beskidzka, Rynek 1
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7 lutego 2014

DWOR SIERAKOW - kolacja z cyklu Winny Pigtek

W piatek 7 lutego chcielibysmy zaprosié gosci do degustacji nie wina, a mioddéw pitnych. Przy kolacji
ze specjalnie przygotowanym na te okazje menu opartym na produktach lokalnych pragniemy
nawigzaé do historii Polski, by poczuc sie choé przez jeden wieczér jak na uczcie rodem z "Trylogii"
Henryka Sienkiewicza.

Kontakt: +48 12 312 24 23 E-mail: info@dworsierakow.pl

Adres: Dobczyce, Sierakéw 233

25 stycznia — 9 lutego 2014

KARCZMA GOSCINNA CHATA

Warsztaty lepienia pierogéw, tradycyjnej specjalnosci kuchni polskiej (na zamdwienie).
Kontakt: Tel +48 12 423 76 76 E-mail: krakow@ramis.pl

Adres: Krakow, Stawkowska 10

RESTAURACIJA BIAtA ROZA - Karnawatowy konkurs na krakowski przepis...

Dla naszych Gosci, ktérzy zechca podzieli¢ sie z nami swoim przepisem, recepturg lub kulinarng
rodzinng opowiescig zwigzang z kuchnig Krakowa, w okresie Karnawatu Smakoéw odwiedzg Biatg Rdz3
i zostawig swaj przepis, mamy niespodzianke. Najciekawsze ,krakowskie” danie, ktérego interpretacji
podejmie sie Szef Kuchni tukasz Cichy i ktére zostanie wtgczone do menu restauracyjnego -
nagrodzimy. Autor przepisu otrzyma podwdjne zaproszenie na kolacje w Biatej Rézy.

Kontakt: Tel +48 12 421 51 90 E-mail: biuro@restauracjabialaroza.pl

Adres: Krakéw, Straszewskiego 16

PIWNICA POD ZtOTA PIPA

Dla posiadaczy karty , Karnawat smakéw — Krakéw, Matopolska’ proponujemy poczestunek gratis
galicyjska zupe pomidorowa , ktérg wygralismy pierwszy konkurs kulinarny na spotkaniu
otwierajgcym Klub Kuchni Galicyjskiej Lwéw 2012, przy zamodwieniu dania gtéwnego i deseru.
Kontakt: Tel. +48 12 421 94 66 E-mail: zlotapipa@wp.pl

Adres: Krakow, Florianska 30

RESTAURACJA VANILLA SKY / Niebieski Art Hotel & Spa

Sekretem menu na Karnawat smakéw sg lekkie dania kuchni polskiej z wykorzystaniem regionalnych
sktadnikdw, ktérych nie spotkajg Panstwo w zadnej innej restauracji. Proponujemy dania regionalne:,
podczas Sniadan serwowany jest kacik produktow ekologicznych z regionu. Wybrane potrawy s3
wykonywane z produktéw z BIO certyfikatem, pochodzacych z ekologicznych upraw.

Kontakt: Tel. +48 12 297 40 00 E-mail: hotel@niebieski.com.pl

Adres: Krakow, Flisacka 3

RESTAURACJA POD ANIOtAMI

W tym czasie zwykle proponujemy naszym Gosciom tradycyjne, a zapomniane , krakowskie
Swiniobicie”. Zaprezentowane wedtug dawnego smaku i sposobu wedzenia. Na pierwszym planie
wedzona symboliczna gtowa prosiaka, mieso dtugo marynowane i wedzone w bukowym drzewie z
dodatkiem jatowca, kietbasy, szynka, balerony, boczek, zeberka, golonka, salceson, pasztety,
marynowane gorskie rydze i wedzone sliwy wegierki, goralskie sery i bacowskie oscypki, miody pitne i
do trunkdéw oczywiscie pierniki. Dla posiadaczy karty , Karnawat smakéw — Krakéw, Matopolska” w
prezencie fantazyjne maski zrobione przez naszych pracownikéw.

Kontakt: Tel. +48 12 421 39 99 E-mail: restauracja@podaniolami.pl
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Adres; Krakdéw, Grodzka 35

GOSCINIEC NA ROZDROZU

Degustacja i promocja produktéw lokalnych, specjalno$é dania z karpia zatorskiego.
Kontakt: Tel. + 48 32/624-00-60 E-mail: gosciniec@narozdrozu.pl

Adres: Libigz, Krakowska 86

RESTAURACJA ANCORA

Nina Gregier, designerka z Krakowa zaprojektowata dla nas pocztéwki, na ktdérych zostaty
udokumentowane miejsca pochodzenia regionalnych produktéw, ktdre sg uzywane przez chefa
Adama Chrzgstowskiego do komponowania dan polskiej kuchni w nowoczesnym wydaniu. Pocztéwki
mozna wysta¢ bezposrednio z restauracji, a dania smakowac w naszej restauracji.

Kontakt: Tel. +48 12 357 33 55 E-mail: restauracja@ancora-restaurant.com

Adres: Krakow, Dominikanska 3

COFFEE MINUTE & RESTAURACJA PANORAMA

Degustacja w punktach Coffe Minute: kietbasa Lisiecka, kietbasa wiejska, oscypki grillowane z
zurawing, mieso baranie w plastrach, zupa na ciepto: zurek po krakowsku. Dodatkowa karta dan w
Restauracji Panorama: karp zatorski, smazona baranina w plastrach, zupa na ciepto: kwasnica, schab
nadziewany Sliwka suszona, jagniecina na zentycy.

Kontakt: Tel. +48 12 258 73 65

Adres: Lotnisko Krakéw Balice

SEROWARNIA MAGDALENKA

Serowarnia Magdalenka ma przyjemno$¢ zaprosi¢ Panstwa do niewielkiej serowarni w Gofczy
niedaleko Krakowa. Wszystkie nasze produkty wytwarzane sg w 100% recznie, wedtug sarych
receptur, bez ulepszaczy, przy uzyciu tylko i wytacznie naturalnych sktadnikdw. Serowarnia
Magdalenka zaprasza tez do sklepu w Krakowie na Pl. Imbramowskim lok 73,74, gdzie mozemy
rowniez zrobi¢ dla Panstwa pokaz robienia m.in. oscypka. Pokazy wytgcznie na zamdwienie po
uzgodnieniu telefonicznym.

Kontakt: +48 664454020 E-mail: serowarniamagdalenka@onet.pl

Adres: Chobedza 75, 32-075 Gotcza
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